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MENUS DU 05 NOVEMBRE AU 21 DECEMBRE 2018
0

i<. Réservation obligatorre

Ce document est communiqué a titre dinformation. Les menus définitifs, ainsi que les tarifs, peuvent
varier en fonction des contraintes pédagogiques et des arrivages de marchandises.

Nous vous invitons a effectuer vos réservations de 8h a 18 h en appelant le : 04.70.96.54.00. Pour des
raisons pédagogiques et vous permettre un service rapide et de qualité, nous privilégions les tables de 23 6
couverts. Au-dela nous vous saurions gré de bien vouloir accepter des tables proches.

Les palements par carte bancaire ne sont pas acceptés
Pour toute réservation de groupe de plus de 10 couverts, veuillez vous adresser au Directeur Délégué aux
Formations Professionnelles et Technologiques Hotellerie M.Leulier

RESTAURANT GASTRONOMIQUE

Ouvert en période scolaire du lundi au vendredi, les midis, et certains jeudis soirs.

Accuell des clients de 12h a 12h15 et de 19h a 19h30

LA BRASSERIE

Ouvert en période scolaire du lundi au vendredi, les midis
Accueil des clients de 12h a 12h15

Horaires :
Pour des contraintes légales (Iégislation du travail), nous demandons a notre aimable clientele
de respecter impérativement les horaires indiqués ci dessus afin de permettre au restaurant d’application
de conserver son caractére purement pédagogique. Nous vous en remercions pour nos €léves.

Pourboires :
Les pourboires sont acceptés, ils profitent a lensemble des éléves de la section concernée et contribuent
au [inancement d’un projet de fin d’année.

Pour des besoins pédagogiques, les réservations peuvent étre annulées. Merci de votre compréhension.




RESTHAURUNT &' {WPPILICATION
RESERVHTION AU 04 70 96 54 00

Piner

« SOIREE DE PRESTIGE
SOIREE DES CHEFS »

Les éleves et leurs professeurs de
Terminales Bac Professionnel auront
I’honneur de recevoir et cuisiner avec

ANTOINE SOUILLAT de
« LA TABLE D’ANTOINE »
Ses recettes seront réalisées pour le
plat et le dessert
Ainsi que CHRISTOPHE VAUTHIER du

VICHY CELESTINS SPA HOTEL qui

réalisera la mise en bouche et les
mignardises avec les étudiants de la
Mention Complémentaire « Art de la

Cuisine Allégée »

Misg gn bouchg
Variation autour du lapin
d’duvergne « facon art de la cuising
1ll¢gee »

€nirge
veloutg dg potimarron, foig gras
pogl¢ fruits d'automng

Plat
Saumuradg de lottg aux salicorngs
Tomatgs confites
Saueg citron

Pessert
Millgfeuillg dg Pomelo
Coulis au caramel

Mignardises
« Pagon art de la cuisine 71ll¢gée »

€ntrge
Tourteg aux poirgaux gt Roqugfort
sur lit dg roqugette
Plat
Magret de canard Bourguignonng
@Qratin Pauphinois

Pessert
Prungaug flambgs a 'drmagnac
(dessert réalisé en salle)
Glace vanillg

Mignardisgs

Entrge
Feaillgt¢ aux fruits dg mer

ou
Tartarg dg saumon

Plat
Pavg deg rumsteek grillg
daucg Bearnaisg
Pommes frites ¢t megselun

Pessert
fondant au chocolat

Glacg au Carambar
Ou

Brochette de fruits flambgs au
Calvados Crumblg noisette
Sorbgt Pomme Granngy




RESTHURANT D’ AP PLICHTION

RESECRVITION 1U 04 70 96 54 00

Piner

BALLADE GOURMANDE D'AUTOMNE

Misg gn bouche
Petit Pot au feu Bourbonnais
€spuma dg poirgaux

€ntrge
P¢elinaisons dg champignons ¢n
feuillgtgs ¢t raviolegs

Plat
Ris dg vegau pang a I'orangg
Cromesquis au pigd de veau ¢t aux herbes

Pessert
Savarin adx fruits d’automng
@Granitg au vin ¢t ergme

Enirge
Feaillgt¢ aux fruits dg mer
ou
Tartareg de saumon

Plat
M¢daillon deg veau lard¢ ¢t sa

mogllg sautge
Saueg Vigngronng
lsggumes marings ¢t grillgs suar
rapge de pomme dg terre

Ou

douris d’agngad brais¢e au
Saint Pourgain
Racings du moment
Raépge dg pomme de terre

Pessert
Mogllgux au chocolat
Glacg a la praling
Ou
Brochette deg fruits flambgs au
Calvados
Compotée dg pommes
Sorbet Pommge Granngy




RESTHURUNT D’ AP PLICHTION

RESERVITION (91U 04 70 96 54 00

Pingr

Misg gn bouchg
GQouggres au fenouil ¢t ergme d’¢poisses

entrege
Téte de cgpes en Meurette
Cscargots ¢t copegaur de foig gras

Plat
Cuisse dg pintadgau fareig gn habit vert
Jus court
Ragodt de Iggumes

Pessert
Vachgrin glacg au th¢ citron
Mingstrong de fruits

Mignardises
Macaron Framboisg
Macaron €au dg rosg

Menu proposé uniquement
en tables de 4 et tables de 2

Misg gn bouche
Canap¢ dg rillettes de
maqugregad ad citron confit

entrge
Croustillant deg ehgvre ehaud
sur salade ¢t oguf mollet

Plat
Poulgt cocotte grand-mere
Pommes saut¢es
Flan de 1ggumes

Pessert
Tartg Bourdaloug




RESTHURUNT P’ IPPLICHTION

RESERVATION {1U 04 70 96 54 00

Menu proposé uniquement
en tables de 4 et tables de 2

Misg gn bouchg
Tarting dg sarding fraiche ¢t concassée
de tomatgs a I'huilg d’olive

entrgg
Ballotting dg merlan aux petits [¢gumes
daucg ergmg ciboulgtte

Plat
Filet mignon dg pore ¢gn erodte de
prungaug ¢t fruits seges
Bouquget dg haricots verts
Pommes fondantgs

Pessert
Tarte Alsacignng

Menu proposé uniquement
en tables de 4 et tables de 2

Misg gn bouchg
Canapg¢ dg rillgttes de
maqugeregaud au citron confit

€nir¢e
Brioche dg fruits dg mer

Plat
M¢daillon dg pintade Forgstigre
Tomate ¢tuvée
Pommes {dmanding

Pessert
Tartg au chocolat

€ntrée
Timbalg d’ogufs brouillgs

S

W la Provencale

Plat
Poulgt r&ti Pommes allumettes
Julignng dg Iggumes sautgs

Pessert
Tarte dlsacignne




RESTAURANT ' {APPLICHTION

RESERVUTION {1U 04 70 96 54 00

Mardi 11 dgegmbrg 2018
Pejeungr & 23 €

Misg gn bouchg
Saint Jacqugs sur ofa noir

€ntrge
Terring de foig gras de canard
Compotéeg d’ananas
Pain d’¢pices

Plat
Fricass¢e de pintade fermigre
au Champagng
Pommes fondantgs
Pogl¢e Forestiere

Pesserts gn cascade
Fondant au chocolat
Tiramisu aux agrames
Tartelgtte orange sanguing
Sorbet Pruit de la Passion

Mereredi 12 d¢gegmbre 2018
Pejeungra I8 €

Misg gn bouchg
Rillegttegs de saumon
ls¢gumes & la @reeque

€ntrée
Profiterolgs d’gscargots
Creme persillée

Plat
Tarting dg filet d’agneaa roti
Fricass¢e de 1¢gumes
Huilg de citron

Pessert
Brochette d’ananas flambée
Glacg Rhum Raisin
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RESTHURANT D’ {APPLICHTION

RESERVATION 31U 04 70 96 54 00

Jeudi 13 dgegmbre 2018
Pejeungra I8 €

Misg gn bouchg
Verring dg potimarron au saumon fum¢
Tuilg au marron

€ntrge
Press¢ deg lapin confit au foig gras
¢t abricots sges

Plat
Filet de merlu aux agrumes ¢t
grosgillegs
Pommes Amanding

Pessert
Bachg choco caramel flamb¢g ¢n sallg

Jeudi 13 dé¢cembre 2018
Piner a 22 €

Misg gn bouche
Macaron a la tomatg s¢ehée ¢t
saumon fumg
Coulis deg ergsson

€ntr¢e
P¢elinaison dg foig gras ¢n terring
¢t poglg aux figuegs
Royalg dg cgpes

Plat
Magret dg canard incis¢ aux
champignons noirs
leaqug au migl ¢t cerisg

€mulsion dg patatg douege
Roulg dg pommeg paillasson a la
Bohgmignng de I¢gumes au
romarin

Pessert
Bache dg Nogl revisitée a la
framboisg ¢t au citron
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RESTHURUNT D’ AP PLICHTION

RESERVITION (91U 04 70 96 54 00

Menu proposé uniquement
en tables de 4 et tables de 2

Misg ¢n bouche

Tarting dg sarding fraiche ¢t concassé¢e de

tomatgs a 'huileg d’olive

entrée
Quichg ocgang

Plat

Suprgme de Faisan Souvaroff
Pommes Parphin
@arniturg forgstigre

Pessert
Verring Tiramisu

Misg gn bouche
Saint Jacqugs sur dofa noir

€nirge
Terring de foig gras de canard
Figues rotigs
Pain d’¢pices

Plat
Pigeon ¢gn deux cuissons :
loa cuissg aux morillgs
log filgt sautg

Flan dg batternut
Pommes fondantgs

Pesserts gn cascadge
Fondant au chocolat
Tiramisu aux agrumes
Tartelgtte orange sanguing
Sorbet Fruit de la Passion




RESTHURANT D’ AP PLICHTION

RESECRVITION (91U 04 70 96 54 00

COMPLET

Misg gn bouchg
Rillettegs de saumon
Coulis dg poivrons ¢t blinis

entrée
Mini choux au erabg
Crgme dg moules au basilic

Plat
Comme un Burger a la moellg ¢t vin
rougge

Pessert
Brocehettg d’ananas flambgge
Glacg Rhum Raisin

COMPLET

AJOUT NOUVEAU MENU

Misg gn bouchg
Verring & la ergme de morillg ¢t
topinambour, eroustillant aux noisgttes, ris
d’agneau ¢gn brochgtte, tomatg cerise fripge

€ntrge
Terring dg foig gras au magret fumg,
pimgntos confits ¢t ecrgme romarin

Plat
Pos de cabillaud confit au beurrg noisgtte ¢t

chorizo, gratin de cgpgs, pommes du
lsimousin aug groscilles, tagliatellgs de
Iggumes

Pessert
Mini Bdche aux fruits grotiques ¢t chocolat
ad lait




RESTHURANT ' APPLICHTION
RESERVATION 31U 04 70 96 34 00

Vendredi 21 dégegmbre 2018 | A
Pejeungr a 27 € \ e 4

Misg gn bouchg
Petite briochg surprisg du dud-Ougst

Entrge
Barbug a 'am¢ricaing
Riz sauvage

Plat
Suprgme dg chapon aug morillgs
Ragodt deg fond d’artichauts
Crosngs sautées

Farandolg dg degsserts
Parfait glacg a la verveing
Buchg choceolat passion

Verring tiramisu spg¢ceulos framboise




